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CILEKLI KALP PASTA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

1 Corba Kasigi nisasta un

0,5 Gay Bardadi margarin erimis
1 Adet yumurta

1,5 Su Bardagi st

1 GCay Bardagi un

1 GCay Bardagi siviyad

1 GCay Bardagi tozseker

1 Su Bardag st

1,5 paket p6tibor biskivi o
2 Gorba Kasigi LABNE PEYNIRI
2 Su Bardagi st

3 Adet yumurta

1 Su Bardag tozseker

1 Adet vanilya

2 Paket krem santi

Kek igin potibdr bisklvi robotta ezilir.icine un ve kabartma tozu karnstirilir.yumurtalar ¢irpilir. Seker ilave edilip
tekrar ¢irpilir. Siviyagd, margarin, sut ilave edilip tekrar ¢irpilir. Un karnisimi ilave edilip kasikla karistirlir.kalp
seklindeki yaglanmis kaliba dékdllp firinda pisirilir.krema icin kiigtk bir tencerede sit seker,yumurta, nisasta,
un, ¢irpilir ve pigirilir.vanilya eklenip soguyana kadar ara ara karistirilir. Labne peyniri eklenir. Soguyan kek
enine 2'ye ya da3'e kesilir. Sekerli su ile islatilip arasina krema strdllp ince ¢ilekler konur.pastanin disi krem
santiyle kaplanip gilekle stsllenir dolapta 1 gece bekledikten sonra servis edilir.
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