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CILEKLI JOLELI PASTA

Alt tabani igin:

1,5 paket burgak biskivi
4 yemek kagig! tereyagi
Mubhallebilisi igin:

5 yemek kasigi irmik

4 yemek kasigi bugday nisastasi
1 su bardag seker

1 litre st

1 yemek kasigi tereyagi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

Hazir gilek j6lesi

Gilek

Alt tabani icin; bisklviler ezilerek toz haline getirilir, tereyagi ile iyice yodurulur, kelepgeli bir kabin tabanina
dlzgunce yayilarak 10 dakika firinlanir.

Muhallebi i¢in; vanilya ve tereya@i disinda malzemeler ocakta karistirilarak gz g6z haline gelinceye kadar
pisirilir, daha sonra tereyagi atilarak karigtirilir, en son vanilya atilarak iyice karstirilir ocaktan alinir. Hazirlanan
muhallebi biskuvinin Gzerine dizgtince yayilir.

Uzeri icin; 1 paket hazir jéle 2,5 su bardadi kaynamig suda eritilir. Muhallebinin Gzerine dékulir.

Jole biraz soguyunca enine kesilmis cilekler yan yana dizilerek suslenir.

Buzdolabinda en az 2 saat dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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