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CILEKLI JOLE

200 gram cilek

120 gram toz seker
50 gram taze feslegen
20 gram yaprak jelatin
500 ml su

70 gr margarin

Yarim litre suyu toz sekerle kaynatin. Feslegen yapraklarini sekerli suyun igine ekleyip ocaktan alin. 5 dakika
demlendirdikten sonra stiziin ve elde ettiginiz surupla soguk suda yumusatiimig yaprak jelatini ve margarini
Isitarak eritin.

4 adet 150 cl[Zllik krem karamel kaplarina (veya cam kaplara) eritilmis yagi firgayla siiriip jéleden bir parmak
kalinhginda aktarin. Kalan jéleyi cilek ve feslegenle yodunlastirip kaplara paylastirin. Buzdolabinda bekletip
tabagda ters cevirdikten sonra servis yapin.
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