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CILEKLI IRMIK

1 su bardagi Selva cilekli irmik

2 cay bardag toz seker

3 su bardag st

1 yemek kagigi margarin

Sos igin:

1 su bardag taze cilek veya cilek marmeladi
1 yemek kagigi nisasta

1 cay bardadi seker

2 ¢ay bardagi su

Siitiin icerisine Selva Cilekli irmik[?li ve sekeri ilave edip énce kuvvetli ateste sonra da kisik ateste karistirarak
koyulasincaya kadar pisirin. Koyulasinca igerisine margarini ekleyip iyice ¢irpin.

Boza kivamina gelince suyla islatiimis tepsiye veya késelere dokdn.

Kabi hafif¢e sallayip duzlestirin. Yizeyinin kurumamasi igin folyo veya film ile kapatin.

Oda sicakhgina geldikten sonra en az 4 saat buzdolabinda bekletin.

Tatlinizi, k&seleri servis tabagina ters gevirerek veya tepside dilimleyerek servis yapin.

Isteginize gdre servis yapmadan énce Uzerini ¢ilek sosuyla sisleyin.

Sosun Hazirlanigi: Taze cilekleri rondoda pargalayin. Uzerine su, seker ve nisastayi ilave ederek karigtirin ve bir
tasim kaynatip koyulastirin. Taze gilek yerine gilek marmeladi da kullanabilirsiniz. Soguyan tatlinizin Gizerine
dokerek servis yapin.
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