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CILEKLI HAMUR SEPET]

Malzemesi:

Istenilen miktarda gilek veya mevsimine gére bagka bir meyva
75 gr. seker

2 yumurta aki

250 gr. milféy hamuru

istenildigi takdirde krema

Hazirlanisi:

Hamuru hazirladiktan sonra ince olarak agin. Bir tabagdin yardimi ile bir yuvarlak parca kesin. Daha kigik bir
tabaktan yararlanarak, (¢ yuvarlak halka kesin. Bu hamurlari tepsiye dizerek sicak firinda 30 dakika kadar
pisirin. Diger tarafta yumurta aklarini ¢irpin. Képuk halini alinca sekeri ilave edin. Yuvarlak hamurun kenarlarina
bu karisimdan surtn. Bir hamur halkasini Gzerine oturtun. Bunun Uzerine de yumurta aki stirin. Bir hamur
halkasi daha oturtun. Kalan malzemeyi Ust hamur halkasinda bitirin. Kalan sekeri Gzerine ekin ve hamuru
tepsiye yerlestirerek tepsiyi sicak firina koyun. Yumurta aklar pembelesinceye kadar ortalama 6 dakika firinda
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