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CILEKLI HAMUR

1.5 su bardagi+2 ¢orba kasigi un
1 adet yumurtanin sarisi
3/4 su bardagi tozseker
125 gr. tereyagdi

5 ¢orba kasigi soguk su
Tuz

2 adet muz

6-7 adet cilek

Un

Yumurta sarisi
Tozseker

Yag ve tuzu yogurun. En son suyu ekleyip, hamuru hemen toparlayin. Buzdolabinda 30 dakika bekletip,
unlanmig tezgahta a¢in. Hamurdan pasta tabagi blyUkltiglinde parcalar kesin. Ince dilimlenmig muz ve gilekleri
hamurlarin ortasina koyun, kenarlarini ortasi biraz acik kalacak sekilde toparlayin. Onceden isitiimig 200 derece
firnda 25 dakika pisirin. Eritilmis ¢ikolatayla sUsleyerek servis yapin.
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