%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI GULLAG

10 yaprak glllag

2 It. sut

2 su bardag toz seker

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri
1 su barda@i hindistancevizi
File badem

File yesil fistik

1 kase ¢ilek

Uzeri igin:

Frambuaz
Hindistancevizi

Sut ve sekeri kaynama noktasina gelmeden pisiriyoruz. Yuvarlak bir tepsiye bir adet gullag koyup Uzerine
sekerli stitten 2 kepge dokuyoruz. hindistancevizi ve pudra sekeri serpiyoruz. Gilekleri kiiclk bir sekilde
dogruyoruz. Dogranmis ¢ileklerin suyunu siizliyoruz. Gillacin besinci katinda ¢ilegi koyup yayiyoruz. Uzerine
pudra sekeri, hindistancevizi, yesil fistik ve file badem serpiyoruz. Giillacin geride kalan kismina ilk kata
uyguladigimiz iglemi gergeklestiriyoruz. Son kata 1 kepge daha siit dokiyoruz. 10 dakika dinlendikten sonra
Uzerini frambuaz, frenk Gzimda, yesil fistik ve hindistancevizi ile stsleyip servis ediyoruz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 27.06.2023
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