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CILEKLI FILE BADEMLI PASTA

https://uno.com.tr

1 adet UNO Sade Pastaban
750 gr cilek

3 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasidi nisasta

1 su bardag st

1 cay bardagdi toz seker

Y2 ¢ay bardagi un

1 tath kasidi bugday nisastasi
2 yumurta sarisi

1 paket vanilya

50 gr file badem

1 cay bardagi sit

Pasta kremasi igin toz seker, nisasta, 1 su bardadi sut, 1 ¢ay bardagi toz seker, un, bugday nisastasi, 2 yumurta
sarisi ve 1 paket vanilyayi karigtirin ve pisirin.

Cilekli sos icin 6nce 500 gr ciledi pdre haline getirin ve kaynatin. 1 yemek kasigi nisasta ve 3 yemek kasigi
sekeri karigtirin. Kaynayan pireye azar azar karigtirarak yedirin. Sogumaya birakin. UNO Pastaban[?linizin
katlarini sGt ile islatip, alt katina hazirladiginiz pasta kremasinin timdna sirtin. Kalan 250 gr. cilegi dilimleyerek
yerlestirin. UNO Pastaban[?lin tst kismini kapatin. Pastanizin izerini hazirladiginiz gilek sosu ile, etrafini file
bademler ile kaplayin. 1 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.
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