—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI EKMEK TATLISI

MALZEMESI 4 kisilik

4 dilim sutli ekmek

2 ¢orbakasigi sut

1 corbakagsidi bal

30 gram (1 gorbakasiJi) tozseker
45 gram (3 ¢orbakasigi) tereyadi
2 yumurta, 250 gram ¢ilek

1 ¢corbakagsidi portakal jélesi

YAPILISI:

1) Cilekleri yikayin, stiziin ve ayiklayin. Dilimledikten sonra bal ile harman olmaya birakin.

2) Yumurtalari tozsekerle birlikte ¢irpin ve siti ekleyin. Bu karisimi bir karistirma kabina bosaltin ve ekmek
dilimlerini iki tarafli cevirerek buna bulayin.

3) Bir tavada, kdpuklenmis yagda, paletle gcevirmek sartiyla dilimleri kizartin.

4) Isiya dayanikl bir tabaga ddseyin ve UstinU ¢ileklerle kaplayin.

5) Karigsim suyunu ilitin, portakal j6lesini ekleyin. Bir firga yardimiyla karigimi, ¢ileklerin Gstiine yayin ve énceden
Isitiginiz 230 derecelik firnda 2 dakika kadar birakin.
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