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CILEKLI DONDURMALI TURTA

2 adet Keskinoglu yumurta
8 yemek kasigi tereyagi
400 gr cikolatal biskdivi
400 gr gilek

200 gr pudra sekeri

Bir tutam tuz

Tereyagini tavada eritip, bisklvi ve sekeri koyarak iyice karistiriniz. Daha sonra isiya dayanikli cam kaba dokup
biskdvilerin Gzerini bastiriniz. Ayr bir kapta meyve ve cilekli yogurdu karigtiriniz. Bu karigimi biskavilerin Gzerine
dokup buzdolabinda 1,5 saat bekletiniz. Firninizi en st derecede kizdiriniz. Bu arada yumurtalarin beyazi, tuzu
ve yavas yavas sekeri ekleyip koyulasana kadar iyice ¢irpiniz. Krema haline gelen karigimi buzdolabindan
cikardiginiz biskuvili pastanin Gzerine(her tarafina esit gelecek sekilde) ddkip, pastayi firnda Ustteki krema
hafifce kahverengilesene kadar 3-4 dakika pisiriniz. Pastayl sogumasi i¢in on dakika beklettikten sonra tekrara
buzdolabinda 2-3 saat bekletiniz. Servis yapmadan yirmi dakika énce buzdolabindan ¢ikariniz. Dilimleyerek
servis yapiniz.
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