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CILEKLI DONDURMALI PASTA

15-20 adet gilek

6 adet yumurtanin aki

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 su barda@i+3 ¢orba kasidi vanilyall pudragekeri

2 tath kasig1 bugday nisastasi

2 kutu hazir gilekli dondurma (1 kutu hazir dondurma 900 ml)
Suslemek igin:

Gilek

Oda sicakligindaki yumurta aklarini tuzla birlikte kar haline gelene dek ¢irpin. Uzerine yavas yavas pudragekeri
ekleyin. Nisasta ilave edip cirpin. Pasta katlarinda kullaniimak Gzere hazirladiginiz karigimi krema sikacagina
doldurup, yagh kagit Gzerine 1 cm kaliniginda ve 20x20 cm ebadinda 2'ser adet,kare bezeler halinde sikin.
Onceden isitilmig 100 derece firinda 3 saat pigirin ve soumaya birakin. Daha sonra kalan karisimi da yagh kagit
Uzerine kiiguk yuvarlak bezeler seklinde sikin. Onceden isitiimis 100 derece firinda 3 saat pisirip, sogumaya
birakin. Hazir dondurmayi buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. 20x20 cm'lik kek kalibini yagli kagitla kaplayin.
Hazirladidiniz 1 adet kare bezeyi kek kalibinin tabanina yerlestirin. Dondurmayi buzdolabindan ¢ikarip, hafif
yumusamasini bekleyin. Gilekleri boylamasina ortadan ikiye kesin. Dondurma yumusayinca, gilekle karistirin.
Cilekli dondurmanin yarisini, kek kalibindaki bezenin tizerine yayin. Kalan 1 adet kare bezeyi tzerine yerlestirip,
kalan dondurmay! yayin. Derin dondurucuda 30 dakika dinlendirip, servis tabagdina alin. Uzerini hazirladiginiz
klguk bezeler ve cilekle susleyip, soguk olarak servis yapin.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 17.11.2021
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