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CILEKLI DONDURMA

Yarim kg cilek

2 adet portakalin suyu
1 adet limonun suyu
3 su bardagi tozseker
yarim litre su

Cilekleri bol suyla yikadiktan sonra saplarini koparin. Sonra derin bir kaseye doldurun. Uzerine 2 adet portakalin
ve limonun | suyunu dékin. Bu sekilde 2 saat bekletin. Bagka bir tencerede yarim litre su ve sekeri karigtirarak,
kaynatin. Serbet kaynadiktan sonra ategten indirin ve P sogutun. Gilek, portakal ve limon suyu karigimini
serbetin Gzerine ekleyin. lyice karistirdiktan sonra ince delikli bir sizgegten gegirin. Sonra bu karigimi
aliminyum bir kaba alin. Orta isili buzlukta 2 saat bekletin. 2 saat sonra buzluktan ¢ikarin ve spatulayla 20
dakika sirekli karistirin. Tekrar buzlukta 2 saat bekletin. Buzlugun ayarini yikseltin. Yiksek 1sili buzlukta 1 saat
bekletin. Sonra kuplara doldurarak servis yapin.
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