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CILEKLI DONDURMA

Malzeme :

2 portakalin suyu

1/2 kg. cilek

1,5 bardak toz seker,
1 tane limon,

2 bardak su.

Yapiligt:

1- Cilekler iyice yikanir ve saplari ayiklanir.

2- Ayiklanmig cilekler derince bir kaba konulur, Ustlerine portakal ve limon suyu dékuilerek 2 saat bekletilir.
3- Bir kaba seker ve su konularak ¢ok hafif atese oturtulur ve kaynayinca indirilir.

4- Serbet soguyunca cilekli karisim katilir, iyice kanstirilir.

5- Bundan sonra ince bir stizgegten gegirilir.

6- Bu karigim bir kaba konulur ve buzluda kaldirilir.

7- Her iki saatte bir karistirilarak dondurma kivamina gelmesi sadlanir ve iyice dondurulduktan sonra servis

yapilir.
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