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CILEKLI DONDURMA

4 kisilik Gerekli malzeme:

750 gr cilek,

2 yumurta sarisi

Yarim su bardagi tozseker

Yarim su bardagi su

Yarim su barda@i ¢irpilmis krem santi

Cilekleri yikayip ayiklayin. 4-5 iri cilegi sisleme igin ayirip kalani teflon tavaya alin. Tahta kasikla ezerek kisik
ateste suyunu cekinceye kadar pisirin. Plre haline gelince atesten alip sogumaya birakin.

Kuguk bir tencerede tozsekerle suyu kaynatin. Seker eriyince atesten alin. Yumurta sarilarini genis bir kapta
¢irpin. Hazirladiginiz surubu ve gilek piresini ilave edip iyice karistirin. Kabi i¢i su dolu bir tencerenin igine
yerlestirin ve kisik ateste koyulasincaya kadar benmari usull pisirin.

Gilekli karisim soguyunca krem santiyi ekleyip iyice ¢irpin. Metal bir kaba bogaltip donuncaya kadar buzlukta
bekletin. Dondurma kuplarina paylastirip ayirdiginiz gileklerle sisleyin.
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