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CILEKLI DOGUMGUNU PASTASI

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Kase Krem santi (yogun kivamda)
1 Paket kabartma tozu

4 Gay Bardagi un

2 Avug File badem

1 Paket vanilya

3 Yemek Kasidi kaynar su

5 Cay Bardag: seker

1 Cay Bardagi cilek regeli

10 Adet taze cilek

4 Adet yumurta

ik adim olarak yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayri kaselere aliyoruz ve aklarini kar haline gelinceye kadar
cirpiyoruz. Sarilarin oldugu kaseye 6nce geker ve kaynar suyu ekleyip seker eriyinceye kadar karigtiriyoruz,
ardindan un, eritilmis margarin, un (eleyerek) ve kabartma tozunu ilave ediyoruz. lyice karistirdiktan sonra bunu
¢irptigimiz yumurta aklariyla birlestiriyoruz, yaglanmis yuvarlak kek kalibina dékip 180 derecede 40 dakika
kadar pisiyoruz. Kek pisip soguduktan sonra enine 3 pargaya dikkatlice kesiyoruz. alttaki parcaya krem santiyi
(isterseniz igine taze ¢ileklerden minik minik dograyabilirsiniz) strlp ortadaki pargayi kapatiyoruz. Bu kata kalin
bir tabaka halinde cilek receli stirlip en Ustteki parcayi da yerlestiriyoruz. Kekin etrafini kalan krem santiyle
tamamen kaplayip tzerine stsleme aparatiyla sekil veriyoruz. Son olarak file bademleri yan ylizeylerine serpip
hafif¢e sabitliyor Gzerine de kestigimiz taze cileklerimizi koyuyoruz, buzdolabinda yarim saate yakin dinlentikten
sonra mumlarimizi yerlegtirip servise sunabiliriz.
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