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CILEKLI DIYET TURTA

2 su bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurtanin aki

1 paket vanilya

Yarim paket margarin
Kremasi icin:

1 su bardag st

1,5 corba kasig tatlandirici
2 corba kagigi un

Uzerine:

500 gr. cilek

1 su bardag tatlandirici

1 paket cilek jolesi

Oncelikle, tarti hazirlayalim. Bunun igin 2 su bardagi un, 1 cay bardagi pudrasekeri, 1 paket vanilya, yumurtanin
aki ve margarini yoguralim. Yuvarlak bir tepsiye yagl kagit serip, bu hamuru yayalim. Onceden isitiimig 180
dereceli firnda 20-25 dakika pigirelim. Firindan alip, sogumaya birakalim. Krema igin 1 su bardag stt,
tatlandirici ve 2 gorba kasigi unu kisik ateste pisirip sogutalim. Soguyan tarti kaliptan alalim. Uzerine kremayi
sirelim. Gilekleri dizelim. Jéleyi, 1 su bardadi tatlandirici ile hazirlayalim. Gileklerin Gzerine gezdirelim. Soguk
olarak servis yapalim.
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