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CILEKLI DILIMLER

300 g dondurulmus milféy hamuru, 500 g ¢ilek, yarim ¢gubuk vanilyanin igi, 100 g seker, 2 yaprak jelatin
(kirmizi), 1 cay bardadi sut, 250 g krema, 2 yumurta aki, 100 g pudra sekeri, 2 - 3 yemek kagidi limon suyu

Milfdy hamurunu ¢ézllmeye birakin. Gézildikten sonra unlu zemin Uzerinde 25 x 40 cm blyUkligunde agin.
Hamuru yarilayin ve 1slak bir tepsinin Ustiine koyarak 200 derecede (gazli firin 3) isitilmig firinda yakl. 10-15
dakika pisirin. Gilekleri yikayip ayiklayin, dértte tgtind pire haline getirin. Kalan cilekleri blytklUklerine gore
ortadan kesin ya da ddrde ayirin ve buzdolabina koyun. Gilekli pireyi seker ve vanilya ile karistirin, jelatini 5
dakika slre ile soguk suya bastirin ve iyice 1slakken kiiglk bir kapta, kisik ateste eritin. Jelatine sit ekleyin. 2
yemek kasiJi pdre ayirin, kalan pureyi stite karigtirin ve buzdolabina kaldirin. Kremayi ve yumurta aklarini ayri
kaplarda képik halini alana dek ¢irpin ve ard arda sertlesmeye ylz tutmus plreye karigtirin. Son olarak cilek
parcalarini katin. Kremayi sogutun, soguduktan sonra hamurun dsttine sirln, kalan hamuru értiin. Pudra
sekerini ve limon suyunu karigtirip hamura surin, bir kirdanla sekiller gizin. Dilimleri elektrikli bigak ile ayni
boyda kesin.
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