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CILEKLI CRUMBLE

Gilekli Karigim igin:

Gilek (400-5009)

1 Adet Limonun Suyu

1 Yemek Kasi§i Esmer Seker

1 Yemek Kagigi Tereyadi (159)

Crumble igin:

1/2 Cay Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (30g)
1 Cay Bardagi Esmer Toz Seker (809)

1 Su Bardag@i Bugday Unu (100g)

Tereyadi (809) (soguk, kip kiip kesilmis)

1 Cay Bardag Toz veya Ince Gekilmis Findik
1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Servis igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Barda@ Soguk St (200ml)

Firini dnceden 1800C ayarlayin ve isitin. .

Bugday unu ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni birlikte eleyerek bir karigtirma kabina alin. Uzerine tereyagini
ekleyerek parmak uglarinizla, tereyadi tamamen eriyip karisincaya dek birbirine yedirin.

Diger malzemeleri de karigima ekleyip iri taneli kirintilar elde edeceginiz sekilde yedirin.

Gilekleri yikadiktan sonra kip kip dograyin.

Bir karigtirma kabinda ¢ilek, limon suyu, esmer seker ve tereyagini karigtirin.

Hafifce yagdladiginiz yuvarlak, cam veya isiya dayanikli bir firin kabina, énce ¢ilekli karigimi, Gzerine de Kirintilari
tamamen kaplayacak sekilde ekleyin.

Onceden 1800C isitilmis firinda Ust kisim altin rengi kahverengilesinceye kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin.
Pakmaya Krem Santi[?lyi, 1 su bardagi soguk sltle girparak hazirlayin.

Gilekli krambili yaninda veya (izerinde Pakmaya Krem Santi ile sicak servis yapin.
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