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CILEKLI COKPASTA

3 yumurta

1,5 su bardagi (260 g) toz seker

1,5 su bardagi (150 g) un

1/2 su bardagi (45 g)Pakmaya Misir Nigastasi
1 cay bardadi (100 g) sit

1 cay bardagi (100 g) sivi yag

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Uzeri icin:

1,5 su bardagi (300 ml) st ( 1slatmak igin)
1 paket Pakmaya Gilekli Puding

2,5 su bardagi ( 500 ml) siit

12-15 adet ¢ilek

Y2 cay bardagi (15 g)

Hindistancevizi

Yumurta ve sekeri mikserle yaklasik 3 dakika ¢irping tizerine nisasta, un, sit, sivi yag, hamur kabartma tozu ve
sekerli vanilin ekleyin. Homojen oluncaya kadar yavas devirde yaklasik 1-2 dakika karistirin. Bu hamuru
yaglanmig 20x30 cm boyutlarindaki bir tepsiye dokiin ve 6nceden 175 °C[2lye isitilmis firinda Gzeri
pembelesinceye kadar 30-40 dakika sureyle pisirin. Firndan ¢ikardiktan 5 dakika sonra tepsiden ¢ikarmadan
kasikla gezdirerek 1,5 su bardagi sit ile karigtirarak pisirin. Kaynama baslayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha
pisirmeye devam edin. Siire sonunda ocaktan alin ve arada karistirarak yaklasik 10 dakika sogumasini
bekleyin. Sonra pudingi tepsideki kek Uzerine diizglin bir sekilde yayin. Buzdolabinda sodutun ve servis éncesi
ortadan kesilmis cilek pargalari, arzuya gdre hindistan cevizi ile sisleyin.
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