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CILEKLI CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi seker

- 200 g Sana Zeytinyagl margarin
- 2,5 su bardagi un

- 500 g cilek

- 2 su barda@i damla ¢ikolata

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- Y2 su bardag findik

Hazirlanisi

1. Derin bir kdseye yumurtalari kirip i¢ine sekeri ilave edin. Cirpici veya mikser yarimiyla seker iyice eriyene
kadar ¢irpin.

2. Seker eriyip kabardiktan sonra oda sicakliginda yumusatip kii¢ik kiplere kestiginiz Sana Zeytinyagh
margarini ekleyip karistirmaya devam edin.

3. Daha sonra bir slizge¢ yardimiyla eleyerek unu, vanilyay! ve kabartma tozunu ilave edip karigtirin.

4. Kek harcini Sana ile yaglayip unladiginiz kek kalibina alin. Uzerine damla gikolatalarin ve gekilmis findiklarin
yarisini serpin.

5. Gilekleri boyuna ikiye kestikten sonra kek harcina batirip Ustiine kalan damla gikolatalari ve findiklari serpin.
6. Onceden 185 derecede i1sitilmis firnda keki pisirip, keki iyice sogutun.

7. Dilimledikten sonra krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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