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CILEKLI CHEESECAKE

2 paket kakaolu biskuvi

50 gr yumusatilmig tereyagi

2 kagik Igim Sut

2 paket Igcim Labne Peyniri (400 g)
1 paket Igim Gilek Aromali Puding
1 paket Igim Sade Krem Santi

3 su bardagi soguk Igim Sit

2 ¢orba kasiJi sade toz j6le

4 corba kasigi sicak su

1 kase dogranmis cilek

BiskUvileri ufalayip tereyagdi ve 2 kagsik sutle yogurun. 20 cm ¢apinda kelepceli kalibin dibine yerlestirip
buzdolabina koyun. _ _

2 bardak soguk sutle pudingi pisirip sogutun. Igine Igcim Labne'yi ekleyip mikserle ¢irpin. Toz krem santiyi, 1
bardak soduk sitle ¢irpip karisima ekleyin. Joleyi sicak suyla eritip biraz ilitin ve karisima ekleyip mikserle ¢irpin.
Dogranmis gilekleri ilave edip karstirin. Karigimi biskivi tabaninin Gzerine doldurun. Buzluda kaldirip 2 saat
bekletin. Donduktan sonra gemberden ¢ikarip Gzerini taze gilek dilimleriyle stsleyerek servis yapin.
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