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CILEKLI CHEESECAKE

Ozlem Caliskan

HAMURU iCIN:

2 paket biskivi

1 ymek kagi§! tereyag
KREMASI IGIN:

2 yumurta

1 su bardai toz seker

1 paket pinar labne peynir
1,5 su bardagi hazir yogurt
1 yemek kagigi un

UZERI ICIN:

1 paket cilekli sos

Burcak biskivilerle tereyadi hamur haline getirik kelepgeli kek kalibinin dibine yay. daha sonra 2 yumurta ile 1
su bardagi toz sekeri ¢irp Uzerine 1 paket pinar labneyi 1,5 su bardagdi yogurdu ve 1 kasik unu ekle ve kargtir.
daha sonra kaliba yayilan tereyagl biskivi harcinin Gzerine karigimi yay. 160derecede 40 dakika pigir firini
kapattiktan sonra 1 saat firinda beklet ¢ikardiktan sonra gilekli sosu Uzerine yayip servise hazir hale getir.
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