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CILEKLI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

110 gr. toz seker

1 yumurta

150 gr. krema

380 gr.labne peynir
30 gr. nisasta

500 gr. cilek

Tabani igin:

100 gr. tereyagdi

2 paket yulafl biskivi
1 tutam targin

Seker, nisasta ve yumurtayl mikserde karistirin. Kremayi da ayrica karistirarak kabartin ve peyniri ekleyip
karnstinnin. BiskOvileri robotta iyice parcalayin, eritilmis tereyagi ve targin ile karnistirin. Kelepgeli kalibin (24
cm.[?llik kalip kullanabilirsiniz) altini yagh kagitla kaplayin. Ezilmis biskivileri egit bir sekilde kaliplara déseyin ve
elinizle hafifge bastirarak yerlestirin. Peynirli karigimi biskivilerin Gzerine ddkip 180 derece dnceden isitiimig
firnda yaklasik 25-30 dakika, peynirin Uzeri hafif renk degistirinceye kadar pisirin. Firindan ¢ok nazik bir sekilde
¢ikarin. Peynir kekin ¢atlamamasi i¢in sicakken ¢arpmamak gerekiyor. Sogumasi icin bekleyin. Soguduktan
sonra kelepgeyi acip kalibi ¢ikarin, hazirladiginiz sosu tzerine dékin, cilekleri ¢ig olarak yaprak kisimlarindan
kesip Uzerine dizin.
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