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CILEKLI BOGURTLENLI DUTLU SUTLAC

1,5 It. sut

200 gr. toz seker

1 cubuk targin

1 cubuk vanilya

Yarim rendelenmis limon kabugu
2 yemek kagsidi margarin

220 gr. piring

100 gr. gilek

100 gr. bdgartlen

100 gr. dut

Margarin, sit, seker, vanilya, tarcin kabugu ve rendelenmis limon kabugunu buyUk bir tencereye alip orta ateste
kaynatin. Piringleri ilave edip atesi kisarak 40 dk. pisirin. Gubuk vanilya ve targini tatlinin iginden gikarin ve tathyi
oda Isisinda sogutup, icine meyvelerin yarisini ekleyin. Hafifge karigtirip k&selere paylastirin ve buzdolabinda 3
saat bekletin. Uzerlerini kalan meyvelerle stsleyip servis yapin.
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