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CILEKLI BITTER CIKOLATA KREMALI PASTA

Kek hamuru icin:

4 yumurta (oda sicakhginda)
4 kahve fincani un

4 kahve fincani toz seker
4 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Cikolatal krema igin:

2.5 su bardag st

1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 yemek kasigi un

1.5 ¢ay bardagi toz seker
2 yemek kasigi kakao
1/3 su bardag nisasta

1 yemek kasigdi tereyadi
80 gr. bitter ¢ikolata

Ara dolgu icin:

500 gr. cilek

Oncelikle oda sicakliginda ki yumurtalar ile sekeri iyice ¢irpip krema haline getirelim. Daha sonra un, kakao,
kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin.Guizelce 10 dk. ¢irpin. Yagh kagit serili yuvarlak veya diktortgen kalibiniza
doékin.170 derecede iyice kabarana dek pisirin. Clkolatall krema iginse ¢ikolata ve tereyadi haricindekileri bir
tencereye ilave edip karigtirarak iyice koyulagtirin.Muhallebi kivamina gelip gébek atinca gikolata ve tereyagini
ilave edin.lyice eritip cirpip atesten alin. 5-10 dk. dinlendirip iki ye kesip sicak kremaninizin yarisini arasina
srin.Sonra bir kat cilekleri dilimleyerek yerlestirin. En son kek katini yerlestirip kalan kremayi sirip cileklerle
sUsleyip servis yapin. Eger krema sicak olmaz ise keki yumusatmayacaktir. Servisten énce bir stire buzdolbinda
bekletirseniz kek ve krema daha iyi birbirine gececektir.
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