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CILEKLI BISKUVILI TATLI

1 litre st

1 su bardagi toz seker
6 corba kagiJ! irmik

1 ¢corba kasigi nisasta
1 paket damla sakizi

1 paket kakaolu biskvi
Uzeri igin:

Gilek

Cikolata sosu

Siit ve sekeri tencerenin igine alip pisiriyoruz. Irmik, nisasta ve damla sakizini ekleyip sirekli karigtirarak koyu
bir kivam alana kadar pisirmeye devam ediyoruz. Margarinle yadladigimiz ortasi delik bir kaliba karigimimizi
doéklyoruz. Bisklvileri dograyicida parcgaliyoruz. Karisimin tzerine déklyoruz. Tatlimizi sogumasi igin
buzdolabina koyuyoruz. Soguyan tathimizi servis tabagina ters geviriyoruz. Ortasina dogranmis cilek koyuyoruz.
Uzerine ¢ikolata sosu ddkip servise sunuyoruz.
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