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CILEKLI BISKUVILI PASTA

300 gr. petibdr biskvi

500 gr. cilek

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 poset krem santi

1 su bardag st

Biskuvileri, yuvarlak gukur bir kaba, altini ve kenarlanm kaplayacak sekilde yerlestirin. Gilek ve pudra sekerim
blendirda ¢ekin. Krem santi ve siti birlikte ¢irpin Kaliptaki biskGvilerin tizerine, bir kat krem santi bir kat ¢ilek
kremasi koyup, tzerine tekrar biskivi yerin. Bisklvilerin tizerine kalan krem gantiyi yayin.

Uzerine ¢ilek kremasi surtin. Ustini petibdr biskivi ile kapatin. Cilekli pastayi 2 - 3 saat buzlukta beklettikten
sonra ters gevirerek bir servis tabagma alin Pastanin Gzerim ¢ilek kremasi ile susleyip servis yapin.

ML® Cilekli Pasta icin tiklayin
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