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CILEKLI BEZE

6 corba kagiJ! irmik

1 ¢corba kasigi nisasta
1 su bardagi toz seker
1 paket damla sakizi

1 litre st

Beze icin:

4 yumurta aki

1 cay bardagi pudra sekeri
2 damla limon suyu
Uzeri icin:

Cilek ve cilek receli

Oncelikle bezeyi hazirlamak icin yumurta aklarini limon suyuyla girpmaya baglayin. Uzerine sekeri ekleyip
beyazlasana ve katilagana kadar ¢irpin. Yagh kagit serilmig firin tepsisine sikma torbasiyla sekilli daireler
halinde sikip 160 derecede 40 dakika pigirin. Irmik, nisasta, damla sakizi, stit ve sekeri bir tencerede sirekli
karistirarak koyu bir kivam alana kadar pisirin. Genisce bir cam kaba bu tatly! bosaltip, sogumasi icin
buzdolabina koyun. Soguyan tatlinin tGzerine bezeleri dizin. Ortasina dogranmis ¢ilek koyup, tzerine recel
gezdirin.
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