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CILEKLI BATON PASTA

215 gram tereyag,

400 gram un,

250 gram tozseker,

2 adet iri yumurta,

2 su bardagi krema,

3 ¢corba kagsiJi pudra sekeri,
1 paket vanilya,

2 su bardagi cilek,

nane yapraklari

Bir kabin icinde oda sicakliindaki tereyagini yumusayana dek karistirin. Uzerine unun (igte birini ekleyin ve
karistirmaya devam edin. Karistirirken énce tozsekeri, ardindan yumurta ve daha sonra kalan unu ilave edin.
Hepsi iyice karisana kadar dévin. 30x40 cm. blyukliginde bir tepsiyi yagl kagitla kaplayin. Hamuru tepsiye
bosaltin. 180 derece firinda pembelesene dek pisirin. Pisen hamuru firindan alip sogumaya birakin.

Soguyan keki 3 esit pargaya bolin. Bu arada kremayi, pudra gekeri ve vanilya ile ¢irpin. Bu kremadan ilk pasta
katina sUrin. Uzerine cilek siralayin ve ikinci kati yerlestirin, ikinci katinda Gzerini krema ile kaplayin ve cilekleri
siralayin. Son parga keki de yerlestirip Uzerine kalan kremay! strtin ve artan cilekleri dizin. Taze naneyle
sUsleyip servis yapin.
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