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CILEKLI BABA TATLISI

Necip Usta

250 gr. cilek

250 gr. pudra sekeri

750 gr. cilek

8 adet baba tatlisi

Surubu:

1 kg. su

750 gr. seker

1/2 limonun soyulmus kabugu
Az vanilya

250 gr. krem ganti

Gilegi bol suda karistirmadan yikayip bir sizgece ¢ikarin. Bir kabin i¢cinde 250 gr. ¢ilekle pudra sekerini iyice
ezip karistiriniz ve sekeri tamamen yediriniz.

750 gr. ciledi bir kaba koyup Uzerine sosu slyirarak dékiiniiz ve buzdolabina koyup sogutunuz.

Surubu igin su, seker, limon kabugu ve vanilya 1 dakika beraberce kaynatilir ve sicak olarak gayet agir atesin
Uzerinde birakiniz. Yalniz sicakligini muhafaza etsin kaynatmasin.

4 adet hazirlanmis baba tatlilarindan surubun i¢ine koyunuz ve 2 dakika sonra bir kevgirle parcalamadan altini
Ustline ceviriniz ve (¢ dakika daha surubun iginde bekletip kevgirle dikkatlice bir klicUk tepsiye ¢ikariniz.
Diger babalari da ayni sekilde suruba atip ¢ektirdikten sonra tepsiye ¢ikariniz. Servis yaparken babalar koyup
Uzerine ¢ilegi koyarak servis ediniz.

Not: Not: Adac cilegini de aynen hazirlayiniz. Yalniz agag ¢ilegi yikanmaz.
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