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CILEKLI AS

Refika Birgdl

250 gr. Gilek

5 avug Bozig

1,5 adet LlUle Kaymak
10 yaprak Giillag

500 gr. Gilek

1,51t. Su

2 su bardagi Seker

1 adet Vanilya Gubugu
1 corba kasigi Bozi¢
8 dal Nane

5 adet Gilek

500 gram cilegi kabaca 3-4 parca halinde dilimleyin. 1 adet vanilya gubugunun da igindeki ¢ekirdekleri ¢ikarin.
Serbeti igin 1,5 litre su, 2 bardak seker, gilek ve vanilya ¢ekirdeklerini tencereye ekleyerek, kaynatmaya birakilir.
Rengi iyice pembelesene kadar 10 dakika tikirdatmaniz yeterli. Altini kapatip, serbeti sogumaya birakin bu
arada siz de i¢ini hazirlayabilirsiniz.250 gram cilegi tavla zar biyUkliginde dograyin. Ayri bir kasede 5 avug
bozic ile 1,5 lile kaymag karistirin. 10 yaprak gullacin dnce 5 yapragdini serbetleyerek teker teker siniye
yerlestirin. Arada gerbetten cilek taneleri de gelecek gekilde koyarsaniz gilek tadi gok daha fazla gelecektir. 5.
Katina hazirlanmig kaymakli karisim ile dogranmig taze cilekleri yerlestirin. Uzerine ayni sekilde her katini serbet
ile 1slatarak 5 kat giillag yapragini da ekleyin. Serbetini gekince Uzerine 1 ¢orba kasigi bozig, 8 dal nanenin minik
yapraklari ve cileklerle susleyin.
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