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CILEKLI ALT-UST KALP KEK

Ust kismi igin :

60 g- 4 Yemek Kagi§i Tereyadi

60 g [?] Bir Cay Bardagdi Pakmaya Pudra sekeri

8009 -1 kg, ylkanmig, ayiklanmig ve suyu stzilmis Gilek
2-3 Yemek Kasigi Gileklerin Suyu

Kek hamuru igin :

6 1/2 Yemek Kagigl Tereyadi (100g)

1 Su Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri veya Toz Seker
Pakmaya Kakao (10g) (istede gore)

1 Su barda@ Bugday unu

1/2 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (59)

2 Yumurta

Servis igin:

1 Yemek Kasigi File Badem

Firininizi 6nceden 180° C[?lye ayarlayin ve isitin.

23 cmlik kalp seklinde kek kalibini yaglayip hazirlayin.

Cirpma kabi igerisinde yumurta ve pudra gekerini ¢irpin. Kek kalibinin tabanina yayin.

Uzerine cilekleri (veya istege gore farkl orman meyvelari)yerlestirin.

Bagka bir karistirma kabinda, kek hamuru igin, tereyadi ve pudra sekerini mikser ile ylksek devirde ¢irpin.
Tereyadl karigimin i¢erisine yumurta ve 2 Yemek Kasidi ¢ilek suyunu ilave ederek ¢irpmaya devam edin.
Un, kakao ve kabartma tozunu birlikte eleyerek, yumurtali karisima ilave edin

Spatula yardimiyla tim karisimi séndirmeden karistirin.

Kek hamurunu, kalp seklindeki kaliba gilekleri lzerine d6kun.

Onceden 180°C isitilmig firinda 35 dakika pisirin.

Firindan ¢ikarip, 5 dakika bekleyin.Ardindan kalibi ters gevirerek ¢ikarip, bir firin 1zgara teli Gzerine sogumaya
birakin.

Sicak veya soduk olarak tzerine file badem serpistirerek servis yapabilirsiniz.
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