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1 su bardagi cilek

Keki icin:

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi sit

3 cay bardagi elenmig un
1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi margarin

1 paket vanilya

CILEKLI ALMAN PASTASI

Kek malzemelerini karistirip yaglanmis yuvarlak kaliplara dékiin. 170 derecede 6nceden isitilmig firinda 20
dakika pisirin. Margarin ve vanilya hari¢ krema malzemelerini karistirip kaynayana kadar pisirin. Kaynayinca
margarin ve vanilyayi ekleyip sogumaya birakin. Gilekleri dilimleyin, kekleri ortadan kesip iglerine bolca krema
ve cilek koyup, Ustline pudra sekeri serpin.
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