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CILEKLI AHUDUDULU TURTA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

400 gramlik bir pandispanya,

200 gram kokulu ¢ilek,

200 gram ahududu,

1 kése tatl ve tam yagl yogurt (isteyen bir lile kaymak koyabilir),
2 kaslik bal,

250 gram lor peyniri,

1 limon,

2 kaslk toz sekeri,

birka¢ siyah bégdrtlen.

Yapimi: Gilekleri ve ahududulari yikayip ¢éplerini gcikarmali ve (g - bes tanesini bir kenara ayirip kalanin
porselen bir kaseye yerlestirmeli. Bunlarin tstline toz sekerini serpmeli. Birkag damla limon suyu damlattiktan
sonra hepsini ezmeden hafif¢ce karigtirmali. Sonra porselen kaseyi bir kenara koyup meyveleri bu marinatta dort
saat dinlendirmeli. Pandispanyay yanlamasina t¢e bdlmeli. Alt kati, blylkge bir yag kagidinin Ustiine ve
ortasina oturtmali. Lor peyniriyle yodurdu (veya kaymagi) ve ball miksere koyup makineyi ¢alistirarak bunlari
iyice girpip bir krema durumuna getirmeli. Pandispanyanin alt diliminin Gstline marinattaki meyvelerin yarisini
sulu olarak yaymali. Bunun Ustiine kremanin Ugte birini yaymali. Ikinci kat pandispanya dilimini oturtunca
marinattaki meyvenin kalaniyle marinat suyunun kalanini bogaltmali. Spatulayla diizleyip Ustline kremanin
yarisini yaymali. Uclincl kat pandispanya dilimini oturtmali. Kalan kremayi spatulayla yaymali. Bunun Usttine bir
kenara ayriimis cilek, ahududu ve bégdrtlenleri karigik olarak serpistirmeli. Yag kagdidiyle turtanin yanlarini da
sarmali ve bunu buzdolabina kaldirmali. Turtayi en azindan g saat buzdolabinda biraktiktan sonra yagd
kagidindan ¢ikarip servis tabagina almali ve servis yapmali.
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