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CILEKLI AHUDUDULU TART

8 kisilik

Gerekli malzeme:

3 ¢ay bardagi un

90 gr tereyadi

1 cay bardadi toz badem

1 kahve fincani tozseker

1 yumurta sarisi

Krema igin:

250 gr mascarpone peyniri
3 ¢orba kagsiJi sUt kremasi
1 ¢orba kasigi pudraseker
2 ¢orba kagiJ! limon suyu
400 gr cilek, ahududu ve frenkizimi karngimi
2 ¢orba kagsiJi pudraseker

Hamuru hazirlamak icin, unu derin bir kaba eleyin. Ortasini gukur seklinde acip tereyagini ilave edin. Ekmek
kirintisi gérinimUnde bir hamur elde edene kadar parmak uglarinizla yogurun. Toz badem, seker ve yumurta
sarisini ekleyip iyice yogurun. 23 cm gapinda bir tart kalibinin igine yagh k&git yerlegtirin. Hamuru elinizle
bastirarak kalibin tabanina ve kenarlarina yayin. Buzdolabina alip 30 dakika bekletin. Onceden isitilmig 180
dereceye ayarli firinda 15-20 dakika pisirin. Firindan alip sogutun.

Meyveleri bol suyla yikayip iyice stizmek igin k&gdit havlu tzerine yayin. Krema igin, mascarpone peyniri, sit
kremasi, pudraseker ve limon suyunu bir kaseye alip mikserle 10 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi sogumus
tart hamurunun Gzerine yayin. Meyveleri Uizerine dizin. Pudrageker eleyip servis yapin.
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