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CILEK VE BOGURTLEN SOSLU PANKEK

3 yumurta

4 cay bardagi sut

3 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagi pudra sekeri
3 corba kagi@ eritilmis tereyagi
1 tath kasidi tarcin

Sosu icin:

1 su bardag gilek receli
200 gram bogartlen

1 su bardagi seker

Cilek ve bdgartlen hari¢ diger malzemeleri bir kabin iginde boza kivaminda ¢irpin. Yaklasik 10 dakika kadar
bekletip tekrar karigtirin. Daha sonra yagdsiz bir tavada iki gorba kasigi kadar dékup iki yuzini de pisirip tabaga
alin. Gilek ve bdgurtleni de bir su bardadi sekerle kaynatip sos yapin ve yaninda ikram edin.
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