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CILEK TATLISI

250 gram cilek
180 gram seker
1 limon

5 yumurta

1 kasik tereyagi

250 gram ciledi yikayin, kumlarinin gitmesini saglayin. Bunlardan bes alti tanesini ayirin. Geriye kalanin ¢éplerini
¢ikarip, ¢atalla, plre haline gelinceye kadar ezin. Buna sekeri, limonun suyunu katip karistirin. Bes yumurtanin
akini, derin bir kap iginde, kar haline gelinceye kadar dévin gilege katin. Firin kabinin dibini yaglayip bu karigimi
icine diizgtince yayin firina verin. 20 dakika pisirdikten sonra firindan gikarin.
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