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CILEK SOSLU YALANCI TAVUK GOGSU

150 Gr Sana Hamurigi

1 Kase Cilek

1 Paket vanilya

6 Su Bardagi sit

2 Yemek Kagidi pudra sekeri
1 Yemek Kasigi nisasta

1 Su Bardag toz seker

1 Su Bardagi un

Orta boy bir tavada margarini eritip icine un ve nisastayi ekleyin. unun kokusu gidene kadar kavurun.tencereye
sitd,sekeri,vanilyayi ve tavadaki malzemeyi ekleyin. yogun bir kivam alincaya kadar pisirin. tathniz yogunlasinca
ocaktan alip blendirla yaklasik 5 dakika plrizsiz hale gelinceye kadar ¢irpin. servis yapacaginiz kaplara dékin
ve iimaya birakin. ayiklanmis cilekleri 3-4 parcaya bollp Ustiine pudra sekerini ekleyip blendirla iyice piirtizsiiz
olacak sekilde girpin. tatlilarinizin Gizerine ddkerek servis ediniz.
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