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CILEK SOSLU TROPIKAL KREP

3 ¢corba kasig margarin
1,5 su bardagi st

2 adet yumurta

2 su bardagi un

i icin:

2 adet muz

2 adet kivi

5 adet ananas dilimi
Sos Igin:

Yarim kg cilek

3 corba kasi§ pudrasekeri

Krebi hazirlamak i¢in sttl, yumurtalari, 2 su bardagi unu ve 3 ¢orba kasigi siviyadi derin bir kap igerisinde iyice
karistinin. Yaglanmis teflon tavaya ince tabaka halinde dokerek énlG-arkall pisirin. Muzu, Kiviyi ve anans
dilimlerini kliclk kuguk keserek bir kap igerisinde karistinin. Gilek ve pudrasekerini bIender yardimiyla sos haline
getirin. Kreplerin icine, hazirladiginiz meyve karisimindan yerlestirerek bohca seklinde katlayin. Uzerine gilek
sosu gezdirerek servis yapabilirsiniz.
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