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CILEK SOSLU SAKIZLI MUHALLEBI

Yarim Paket Margarin

3 Kahve Fincani Un

1 Kg Siit

1,5 Bardak Toz Seker

2 Parga Damla Sakizi
Sosu I¢gin

Yarim Kg Cilek

1 Kahve Fincani Toz Seker

Sosunu hazirlamak igin gilekleri toz seker ile robotta iyice ¢irpin. Muhallebisi igin; tencerede margarinle unu
hafif¢e pisirin. Daha sonra Uzerine sit, seker ve damla sakizini ekleyerek pisirmeye devam edin. Kaynayinca
altini kapatin ve mikser ile 5 dakika cirpin.

Borcamin dibini suyla islatip hazirlamis oldugunuz muhallebiyi igine dékiin ve sogumaya birakin. Sosunu ister
tim muhallebinin Uzerine ister servis yaparken ayrica dékun.

Not: Yayinda dondurma ile de servis yapabilirsiniz.
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