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CILEK SOSLU PUDING

400 gram gilek

1 litre st

2 ¢ay bardagi un

3 cay bardag seker
50 gram tereyag!

2 paket vanilya

Tencereye sit, un, seker ve vanilyayl koyun, karistirarak pisirin. Koyu kivama gelince ocaktan alin ve kaplara
paylastirin. Bir tencerenin icinde yikayip temizlenmis gilekleri ve tereyagini koyun. 5 dakika kadar kaynatin ve
ezin. Biraz soguyunca kremanin Uzerine paylastirin. Servis yaparken Uzerine biraz sekerle dilimlenmis cilekler
yerlestirip ikram edin.
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