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CILEK SOSLU PANKEK

2 su bardagi sut

1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1 tutam targin

1 cay bardadi pudra sekeri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
300 gram cilek

2 corba kagsigi seker

Karistirma kabinin iginde yumurtalari, siitle ve sekerle ¢irpin. icine erimis yag, unu, tarcini, sekeri, kabartma
tozunu ve vanilyalari ekleyip boza kivaminda bir karisim elde edin. Tavaya kagikla dokun, iki yizinu de gizelce
pisirin. Bu arada sosu i¢in de seker ve ¢iledi tavada kaynatip pankeklerle birlikte servis yapin.
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