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CILEK SOSLU MUHALLEBI

2,5 su bardagi sit

5 ¢orba kagigi misir nisastasi
5 ¢orba kasigi seker

1 paket vanilya

2 yumurta sarisi

200 gram gilek

Uzeri igin:

1 paket cilek jolesi

Tencereye siitli, yumurta sarisi, misir nigastasini ve sekeri koyup karigtiriyoruz. Koyulagincaya kadar pigirip
ocaktan aliyoruz. Igine vanilyay: ekleyip tekrar karistiryoruz. Gam bir kabin kenarina ikiye bolinmus gilekleri
diziyoruz. Yapilan muhallebiyi ddkip sogumaya birakiyoruz. Uzerine hazirlanan gilek jolesini de dékip
buzdolabinda 1 saat bekletip servis yapiyoruz.
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