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CILEK SOSLU LIMONLU KREM

8 kisilik

MALZEME;

750 gr. cilek,

100 g pudra sekeri,

5 yaprak jelatin (seffaf),

2 limonun suyu ve kabugunun rendesi,
2 yumurta sarisi,

150 gr. tam yagh yogurt,
200 gr. ayran,

250 gr. krem santi,

1 yemek kasigi taze krema,
birkac dal melis.

Cilekleri yikayarak ayiklayin. Cileklerin yarisini plre haline getirin, slizgec¢ten gecirin ve 20 gr. pudrasekeri
karistirin, dblr yarisini dérde baliin.

Jelatini soguk suya bastirin. Limon suyunu kalan pudrasekeri ile bir tagim kaynatin, iinmaya birakin. Yumurta
sarilarini, 1 limon kabugu rendesi ve iinmig sekerli limon suyunu karistirin, benmaride 3 dakika devamli
karistirarak koyulastinin. Jelatini sikip, sicak kremada eritin, iinmaya birakin. Yogurt ve ayran karistirin. Kremay!
buzdolabina koyun.

Krem santiyi ¢irpin, limonlu krem koyulagsmaya yUz tutunca ¢irpilmis krem santi ve ¢gilek pargalarini katin. Kremi
kicUk kaliplara dékin (9 cm ¢apta) ve iyice sogutun.

Gilekli pureyi tabaklara dizin, taze krema ile kii¢gik noktalar yapin. Taze kremayi bir kiirdan ile motif seklinde
dagitin.

Kaliplari sicak suya batirin, kenarlarini bicak ile sékiin, kremayi ters olarak tabaklara dékin. Melis yapraklari ile
garnitir yapin.
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