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CILEK SOSLU KURABIYE

Eyip Seving

2 su bardagi un

2 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag tereyagi

4 yemek kagigi lor peyniri

3 yemek kasigi sicak su

2 yemek kasigi gilek regeli

Karistirma kabina un, 1 cay bardadi pudra sekeri ve tereyagini koyun. Karisimi iyice yogurun. Hamuru mutfak
tezgahina alin. Bir merdane yardimi ile 2 cm kalinliginda agin. Tirtikli hamur ruleti yardimi ile hamurdan 5 cm
eninde daireler ¢ikartin. Hamurlarin ortasini isaret parmaginiz yardimi ile delin ve kiigUk bir bogluk olugturun.
Firin tepsisine yagl kagit serin. Kurabiyeleri tepsiye alin. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda Gzerleri kizarana
kadar pisirin. Tepsiyi firindan ¢ikartip kurabiyelerin sogumasini bekleyin. Ayri bir karistirma kabina sicak su, lor
peyniri, gilek recgeli ve geriye kalan pudra sekerini koyun. Bir krema elde edin. Kremayi 1 ¢ay kagigi yardimi ile
kurabiyelerin Uzerine sirin.

Suslemek igin: Kurabiyeleri servis etmeden 6nce Ulzerlerine gilek regeli gezdirin.
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