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CILEK SOSLU KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

4 corba kasigi kayisi recel
200 gram cilek

2 corba kasiJi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

Eritilmis yag1, yumurtay ve sekeri 3 dakika girpin. iginekabartma tozunu,unuekleyip karigtirmaya devam edin. 1
su bardagdi sutl de bosaltip karistirmaya devamedin. (Istenirse icine bir limon suyu sikilabilir ¢ok ferah bir tad
oluyor.)Daha sonra bu kek harcini yaglanmig kek kalibina bosaltin ve 175 derecedeki firinda 45 dakika pismeye
birakin. Finndanaldiginizkekintizerinekayisi regelini striin. Gilekleri sekerle bir tagim kaynatip nisasta ile sos
kivamina getirin ve servis yaparken tzerine bolca doékun.
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