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CILEK RECELLI ELMALI KREP

2 SU BARDAGI SUT ]

3 YEMEK KASIGI MARGARIN

4 ADET YUMURTA _
3 CORBA KASIGI PUDRA SEKERI
1 PAKET VANILYA

YETERI KADAR UN

8 ADET ELMA

9 CORBA KASIGI TOZ SEKER

2 SU BARDAGI CEVIZ

YETERI KADAR TARCIN )
3 YEMEK KASIGI CILEK REGELI
150 GR BITTER GIKOLATA

Pastamizi yapmaya 6ncelikle Elmalarimizi ince ince soyup rendelemekle basliyoruz. Genis bir tencereye
rendelenmis oldugumuz Elmayi ve Sekeri koyuyoruz. Yavas yavas karistirarak pisirmeye basliyoruz. Daha
sonra igine bir miktar Targini da atiyoruz. Bir stire sonra pisirdigimiz Elmalarin altini kapatiyoruz. Daha 6nceden
kirip hazir ettigimiz Cevizleri dograyicidan gegiriyoruz. lyice ufallyoruz. Sttd ve eritilmis Sana Yagini da
karistirma kabina dékiyoruz. Uzerine Yumurtalar kiriyoruz. Sekeri ve vanilyayi da ilave ederek ¢irpma teliyle
iyice cirpiyoruz. )

Hazirladigimiz karisimimizin tzerine 10 tepeleme ¢orba kasigi unu da ilave ediyoruz ve Once yavas ve daha
sonra hizlanarak karistiriyoruz. Elde ettigimiz Krep hamurunu Sana Yagi ile yaglamis oldugumuz Krep tavasina
kepge ile dokiiyoruz ve tavaya glizelce yayiyoruz. Tavada gevirerek Pigiriyoruz. Kreplerimizi de pisirdikten
sonra servis tabagina bir tanesini aliyoruz. Uzerine hazirlamis oldugumuz Elmali hargtan striyoruz. Gekilmis
Ceviz serpiyoruz. Bitin krepleri kullanip bitirene kadar aralarina elmali harg ve ceviz serperek pasta gibi Ust
Uste yerlestiriyoruz.

Cikolatamizi benmari usul eritiyoruz. Kat kat olan krep pastamizin Gzerine Gilek regelini striyoruz. Eritilmis
olan ¢ikolata ile de suslUyoruz.
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Fotograf "Ay Fer" tarafindan génderildi. 13.06.2015
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