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CILEK PUDINGLI TARTOLET

Malzeme:

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi
100 gr Bizim Margarin

1 tath kasidi toz seker

1 paket cilekli puding

3 su bardagi st

1 kase gilek

Uzeri icin :

taze cilek

2 corba kagsi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Puding i¢in sit ve toz pudingi sos tenceresine alip karistirin. Kisik ateste koyu bir muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisirin. Ocaktan alip iinmaya birakin. Zar seklinde dogranmisg cilekleri ekleyip kar|§t|r|n. Unu hamur
yogurma kabina eleyip ortasini havuz gibi acin. Yumusatiimig margarin, yodurt, siviyag ve sekeri ekleyip
piiriizsiiz bir hamur yogurun. Uzerini nemli bir bezle értiip buzdolabinda 15 dakika bekletin. Hamuru yaglanmig
kicUk tartdlet kaplarina yayip ¢atalla birkag yerinden haflfge delikler acin. Onceden isitiimis 170 dereceli firinda
15 dakika pisirdikten sonra firndan alin. Tartoletler soguyunca ¢ilekli pudingten birer tath kasigi kadarini alip
paylastirin. Uzerlerini taze cilekle siisleyin. istege gore servis sirasinda pudra sekeri serpistirebilirsiniz.
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