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CILEK PELTESI

Olgun cilekleri ayiklayip biraz su ile hafif ateste kaynatiniz, taneleri yumusayip ezilince indirerek bagka bir kap
Uzerinde elege bosaltip stziimeye birakiniz.

Biriken suyu tartarak 960 gram su i¢in 720 gram seker koyup yarim saat kaynatiniz, kdpuguna aliniz.
Kepgeden damladi§i zaman tutarsa tatl geregince pismis sayilir. Hemen indirip pelteyi, kavanozlara doldurup 5
- 6 gln birakiniz.

Kavanozun agdzi kadar k&git kesip tatlinin Gstiine koyduktan sonra ikinci bir k&ditla agzini baglayip rutubetsiz bir
yere kaldiriniz.
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