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CILEK PELTELI PUDING

Yarim kilo cilek

2 su bardagi su

1 cay bardadi seker

1 dolu ¢orba kagigi bugday nigastasi
Puding Igin;

3 su bardagi sit

1,5 cay bardag toz seker

2 ¢orba kasi@i piringunu

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad

Once taneli pelte hazirlanir, gilekler yikanir, ince dogranir. Tencereye su, seker, nisasta konur, iyice
karistirdiktan sonra orta atese yerlestirilir, sirekli karigtirarak pisirmeye devam ederken hazirlanan cilekler
eklenir. Gilekler seklini kaybedip kivam alana kadar pigirilir. Bir kenara birakilir. Bagka bir tencereye s(it, seker,
un, nisasta konur, strekli karistirarak, gdz, géz olana dek pisirilir, tereyagi ve vanilya eklenir, atesten alinir. 4-5
adet komposto kasesinin yarisina kadar puding konur, Gzerine ¢ilekli pelte paylastinlir, buzdolabinda 2 saat
soguttuktan sonra ikram edilebilir.
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